
Notre carte est élaborée avec des produits frais et faits maison 
par notre Chef Daniel Do Vale et ses équipes

Our menu is crafted with fresh, homemade products by our Chef Daniel Do Vale and his team

Nous restons à votre disposition pour toute demande spécifique (délai de 24h) 
We remain at your disposal for any requests (24 hours delay)

DÎNER CÔTÉ COUR
DINNER IN THE COURTYARD



Carpaccio

Carpaccio

Pêche de méditerranée

Mediterranean catch

Pièce de bœuf affinée

Dry-aged beef cut

 Dessert

Dessert

Mignardises
 Petit Fours

MENU SIGNATURE
 5 actes  95€ 

ou 4 actes 75€ (1 plat au choix)

Prix nets en euros, service compris. L’origine des viandes et la carte des allergènes sont disponibles sur demande.
Net prices in Euro, service included. Information on the origin of the meats and details of allergens is available on request. 

Embarquez pour un voyage gustatif aux saveurs méditerranéennes et laissez-vous guider 

par l’imagination du Chef en découvrant notre menu Signature.
Embark on a culinary journey of Mediterranean flavors and let yourself be guided by the Chef's imagination
as you discover our Signature Menu.



Grand frais  26€

Burrata des Pouilles , tomates anciennes, origan, huile d’olive
Burrata from Puglia, heirloom tomatoes, oregano, olive oil

Salade Caesar  24€

Volaille fermière croustillante, œuf poché, salade iceberg, croûtons à l’ail et sauce maison
Crispy free-range poultry, poached egg, iceberg lettuce, garlic croutons and house sauce

Club Mandarine

Filets de poulet fermier - free-range chicken fillets  27€ 

ou 

Saumon fumé - smoked salmon  29€

Œuf, sucrine, tomates anciennes et mayonnaise basilic
Egg, gem lettuce, heirloom tomatoes and basil mayonnaise

Fingers de volaille fermière panés, sauce épicée  23€
Crispy free-range chicken tenders, spicy sauce

Cheeseburger  35€

Steak haché dry-aged, cheddar fondu, oignons confits, mayonnaise maison aux aromates
Dry-aged ground beef, melted cheddar, caramelized onions, house-made herb mayonnaise

Pâtes artisanales - handcrafted pasta  24€

Linguine ou rigatoni

Arrabbiata - bolognaise - pesto au basilic - tomates fraîches, ail et persil
Arrabbiata - bolognese - basil pesto - fresh tomatoes, garlic, and parsley

EXPÉRIENCE DÉCONTRACTÉE
CASUAL EXPERIENCE

Prix nets en euros, service compris. L’origine des viandes et la carte des allergènes sont disponibles sur demande.
Net prices in Euro, service included. Information on the origin of the meats and details of allergens is available on request. 

Sans gluten - Gluten free Végétarien - Vegetarian



EXPÉRIENCE EXQUISE
EXQUISITE EXPERIENCE

Sashimi de thon rouge méditerranéen accompagné de sa sauce ponzu truffée et wasabi  26€
Mediterranean bluefin tuna sashimi accompanied by truffle-infused ponzu sauce and wasabi

Tataki de thon rouge méditerranéen snacké, légumes du soleil au sésame et sauce chimichurri  34€
Mediterranean bluefin tuna tataki seared, sun-kissed vegetables with sesame and chimichurri sauce

Loup de méditerranée en filet, sauce vierge au basilic  30€
Mediterranean sea bass filleted, served with basil virgin sauce

Cœur de filet de bœuf au sautoir, à la fleur de thym et son jus corsé  39€
Seared heart of beef tenderloin, seared with thyme flower and rich jus

Frites maison - Homemade French fries

Linguine, tomates fraîches, ail et persil - Linguine with fresh tomatoes, garlic, and parsley

Salade de jeunes pousses et tomates cerises - Mixed greens and cherry tomatoes salad

Légumes vapeur - Steamed vegetables 

ACCOMPAGNEMENTS / SIDE DISHES 10€

Prix nets en euros, service compris. L’origine des viandes et la carte des allergènes sont disponibles sur demande.
Net prices in Euro, service included. Information on the origin of the meats and details of allergens is available on request. 

Sans gluten - Gluten free Végétarien - Vegetarian



DESSERTS

Tarte Tropézienne aux fruits frais, brioche garnie, crème pâtissière, mascarpone  16€
Tarte Tropézienne with fresh fruits, filled brioche, pastry cream, and mascarpone

Dessert du moment  15€
Dessert of the moment

Palette de fruits frais, fruits de saison tranchés  17€
Fresh fruit platter seasonal sliced fruits

Crèmes glacées ou sorbets aux divers parfums  5€/boule
Ice creams or sorbets with various flavors

Prix nets en euros, service compris. L’origine des viandes et la carte des allergènes sont disponibles sur demande.
Net prices in Euro, service included. Information on the origin of the meats and details of allergens is available on request. 

Sans gluten - Gluten free Végétarien - Vegetarian


