DEJEUNER COTE PISCINE
LUNCH BY THE POOQOL

Notre carte est élaborée avec des produits frais et faits maison
par notre Chef Daniel Do Vale et ses équipes
Our menu is crafted with fresh, homemade products by our Chef Daniel Do Vale and his team

Nous restons a votre disposition pour toute demande spécifique (délai de 24h)
We remain at your disposal for any requests (24 hours delay)



MISE EN BOUCHE / APPETIZER

Fingers de volaille fermiére panés au panko, sauce épicée 23€
Breaded free-range chicken fingers, spicy sauce

Nachos a la provencale, burrata, pistou, tomates confites 18€ \V4
Provencal-style nachos with burrata, pesto, sun-dried tomatoes

Salade fraicheur, pasteque, melon, féta, huile d'olive vierge et balsamique blanc 18€ \/’
Fresh salad, watermelon, melon, feta, extra virgin olive oil and white balsamic vinegar

LE FRESH BAR

Sélectionnez votre mets...

Daurade - Sea Bream 25€
Thon rouge méditerranéen - Mediterranean bluefin Tuna 31€
Poulpe - Octopus 28€
Coeur de filet de boeuf mariné - Marinated Heart of Beef Tenderloin 20€

...et choisissez sa déclinaison :

Ceviche
Bouillon de Iégumes au citron vert, citron caviar,oignons rouges, radis, edamamé, wakamé

Vegetable broth with lime, finger lime, red onions, radishes, edamame, wakame

Tartare @

Aromate provencal, scamorza, mesclun a I'huile d'olive vierge

Provencal herbs, scamorza cheese, mixed greens with extra virgin olive oil

Salade @
Laitue, mangue, avocat, grenade, carottes, citron vert, gingembre,
sésame, coriandre a la vinaigrette passion-miel

Lettuce, mango, avocado, pomegranate, carrots, lime, ginger,
sesame, coriander with passion fruit-honey vinaigrette

@ Sans gluten - Gluten free \ﬁ Végétarien - Vegetarian

Prix nets en euros, service compris. L'origine des viandes et la carte des allergenes sont disponibles sur demande.
Net prices in Euro, service included. Information on the origin of the meats and details of allergens is available on request.



PLAT CUISSON PLANCHA OU BARBECUE
PLANCHA OR BARBECUE DISH

Tentacules de poulpe, persillade et citron confit 37€

Octopus tentacles, parsley, and lemon

Thon méditerranéen mi-cuit, sauce chimichurri 35€

Mediterranean-style tuna, seared, with chimichurri sauce

Boeuf sauce barbecue maison 37€

Beef marinated with homemade barbecue sauce

Volaille fermiére a la piperade 33€
Free-range poultry with piperade

ACCOMPAGNEMENTS /| SIDE DISHES 10€

Frites maison

Homemade French fries

Légumes grillés a la Provencale, fleur de thym

Grilled Provencal vegetables, thyme blossom

Julienne de légumes sautés a la plancha, gingembre et coriandre
Sauteed julienned vegetables on the plancha, ginger and coriander

Mesclun, tomates cerises et parmesan

Mixed greens, cherry tomatoes, and parmesan

& Sans gluten - Gluten free \F Végétarien - Vegetarian

Prix nets en euros, service compris. L'origine des viandes et la carte des allergenes sont disponibles sur demande.
Net prices in Euro, service included. Information on the origin of the meats and details of allergens is available on request.



SNACKS
12h - 17h / 12pm - 5pm

Club Mandarine
Filets de poulet fermier - free-range chicken fillets 27€
ou
Saumon fumé - smoked salmon 29€

(Euf, sucrine, tomates anciennes et mayonnaise basilic
Egg, gem lettuce, heirloom tomatoes and basil mayonnaise

Cheeseburger 35€
Steak haché dry-aged, cheddar fondu, oignons confits, mayonnaise maison aux aromates

Dry-aged ground beef, melted cheddar, caramelized onions, house-made herb mayonnaise

Grand frais 26€ Vv
Burrata des Pouilles , tomates anciennes, origan, huile d'olive

Burrata from Puglia, heirloom tomatoes, oregano, olive oil

Salade Caesar 24€
Volaille fermiére croustillante, ceuf poché, salade iceberg, croltons a l'ail et sauce maison

Crispy free-range poultry, poached egg, iceberg lettuce, garlic croutons and house sauce

DESSERTS

Douceurs a partager 23€
Sweet delights to share

Dessert du jour 15€
Dessert of the day

Palette de fruits frais exotiques et sorbet citron 23€

Exotic fresh fruit selection with lemon sorbet

Planche de pastéque a la menthe fraiche et fruits rouges 29€

Sliced watermelon with fresh mint and red berries

Crémes glacées ou sorbets aux divers parfums 5€/boule

Ice creams or sorbets with various flavors

@ Sans gluten - Gluten free \ﬂ Végétarien - Vegetarian

Prix nets en euros, service compris. L'origine des viandes et la carte des allergenes sont disponibles sur demande.
Net prices in Euro, service included. Information on the origin of the meats and details of allergens is available on request.



