
Toute notre carte est élaborée avec des produits frais et
faits maison par notre Chef Daniel Do Vale et ses équipes.

Nous restons à votre disposition pour toute
demande spécifique dans un délai de 24h, cela

pourra être réalisé par notre Chef. 



LA GRAND FRAIS

NOTRE FAMEUSE SALADE CAESAR

Burrata des Pouilles ou Burrata fumée au bois de hêtre, 
tomates anciennes, origan, huile d'olive

Volaille fermière croustillante, œuf poché, salade iceberg, croûtons à l'ail et sauce maison

SASHIMI DE THON ROUGE MÉDITERRANÉEN
Accompagné de sa sauce ponzu truffée et wasabi

LE CLUB MANDARINE
Notre club sandwich aux filets de poulet fermier, oeuf bio, sucrine, 

tomates ananas et mayonnaise basilic

CÔTÉ FRAÎCHEUR

CÔTÉ CHAUD
TATAKI DE THON ROUGE MÉDITERRANÉEN

LE LOUP DE MÉDITERRANÉE

Snacké, légumes du soleil au sésame et sauce chimichurri

En filet, à la fleur de thym et bouquet de mesclun

LE CHEESE BURGER
Steak haché 200 gr, cheddar fondu, oignons confits, mayonnaise maison aux aromates

PÂTES ARTISANALES "RUMMO"
Linguine ou Rigatoni

Sauce Arrabbiatta 
  Bolognaise

    Pesto au basilic
  Tomates fraîches, ail et persil

NOTRE COEUR DE FILET DE BOEUF 
Châteaubriand 300g au sautoir, à la fleur de thym, moelle persillée et son jus corsé

NOS ACCOMPAGNEMENTS

DESSERTS
LA TARTE TROPÉZIENNE AUX FRUITS FRAIS

LA VERRINE DU MOMENT

LA PALETTE DE FRUITS FRAIS

16 €

21 €

25 €

26 €

26 €

31 €

29 €

Volaille croustillante, cheddar fondu, oignons confits, mayonnaise maison aux aromates

37 €

GARNITURES AU CHOIX

24 €

15 €

17 €

Prix nets TTC service compris
*Supplément de 10 euros par room service 

Toutes nos viandes sont d'origine française ou UE

Frites croustillantes maison    9 €                                             
Légumes vapeur                       11 €

Mélange de pousses, parmesan et tomates                    
Linguine, tomates fraîches, ail et persil                           

25 €
28 €

€
€

Brioche fourrée, crème pâtissière, mascarpone, fruits frais de saison

Fruits de saison tranchés

9
9


